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Vorspeisen
NUsslisalat {te| ® ° ol e
Lachsriickenfilet ° o|le|e
Ddrrtomaten-Peperoni Tatar Ite| ® ° oo
Spargeln ° ° ole
Spargelcremesuppe °
Gsunds us em Garte ° °
Tatar-Trilogie ° oo
Ochsenschwanzsuppe Ite °
Fleisch
Kalbssteak {te| ® ° °
Kalbsschulterspitz ° ° °
Entenbrust {te| ® °
Spargel mit Schinken ° °
Flat Iron vom Rind ° °
Cordon Bleu Ite| @ ° ofe
Kalbsleber ° °
Tatar vom Rind {te| ® ol e
Wienerschnitzel vom Baselbieter Kalbsbaggli {te| ® ol e
Entrecote vom regionalen Freilandrind ° oo
Fisch
Egli Filets ° ° ol e
Vegi
Spinat Gnocchi o | o ° °
Kinderkarte
Blattsalate ° oo
Tagessuppe °
Ochsen Spatzli mit Rahmsauce {te| ® ° °
Nuggets vom schweizer Poulet ° °
Wienerschnitzel {te| ® ° ofe
Rahmschnitzel {te| ® ° °
Windbeutel o |eo ° °
Vanille Glace mit Schoggisauce ° ° °
Glaceauswahl ° ° °

1t Diese Gerichte konnen leicht abgeédndert auch glutenfrei serviert werden

Unsere Lieferanten aus der Region und der Schweiz
Konditorei Buchmann: Brotwaren

Jenzer Fleisch + Feinkost: Fleisch & Gefliigel
Dérig & Brandl: Fisch & Krustentiere

Safruits AG: Frlchte und Gemuse

Pasta Pasta: Teigwaren

Getreidemuhle Graf Maisprach: Mehl

Glutenfreie Welt Husic: Glutenfreie Brotchen und Toast
Jumi: Kase

Milchhisli Roosli: Frischmilch




